HAUS AM WALDE

CAFE . BIERGARTEN . RESTAURANT

Suppen
Tagessuppeo, 5,60

Hochzeitssuppe,q
mit Mohren, Lauch, Blumenkohl, Eierstigh
Huhnerfleisch, Fleischklb6Rchen

und Petersilie 6,90
Saisonaler Eintopf; 6,20
Vorspeisen

Vorspeisenteller ,Haus am Walde,
verschiedene kalte und warme Tapas
und Anti Pasti nach Tagesangebot

fur 1 Person 9,80
fir 2 Personen 18,60
Focaccigs,

mit hausgemachter Kichererbsencreme
und frischem Koriander, Auberginencreme,
Pilz-Kirbis-Ragout mit Schalotten und Chili 8,50

Mozzarella-Wrap»

gefillt mit Avocadocremg und pikantem
Tomatenragouyt, auf Rucola, mit einer
Balsamicoreduktiofs ;n garniert 7,20

Zu Suppen und Vorspeisen servieren wir eine
Brotauswahl

Salate

Korsischer Schafskasg

mit Tomate, Peperogiund Knoblauch
Uberbacken, auf gemischten Blattsalaten
mit Senfdressingss.ci.0 garniert mit
Gurke, Tomaten, Paprika, Zwiebeln

und marinierten Kalamata Olivgn,

mit einer Portion Schafskase (90g) 12,40
mit zwei Portionen Schafskase (180g) 15,00
Chefsalat

gemischte Blattsalate, Joghurtdresging,

Gurke, Tomate, rote Zwiebeln, Streifen von Gqouda,
undgekochtem Schinkgps.s, gekochtem Ei

und Croutongg 11,90

Gebratene Fischfilets (nach Tagesangebot)

auf Wildkrautersalat, garniert mit

Kohlrabihobeln, mit Truffeldl aromatisierte
Orangenvinaigrette,, und gerosteten Chilimanddls,90

Heil3 geraucherte Barbarie Entenbrust

tranchiert, auf Wildkrautersalat mit

Frenchdressing, ac.ino garniert mit roter
Zwiebelmarmeladg, Granatapfelkernen und
gesalzenen Cashewkernen 15,20

Beilagensalat

mit Blatt und Rohkostsalaten

und Dijon-Senf-Dressing sg.c...0) 6,50
Zu den Salaten servieren wir eine Brotauswahl

Rustikale Spezialitaten

Bratkartoffeln mit Speck..; und Spiegeleiern
an kleinem Salatbukettsec...0
und Gewlrzgurke, , 8,90

Hausmacher Knipp.3s von Fleischerei Safft
kross gebraten, auf Bratkartoffeln mit
Specl 7.3 Apfelkompotf, und Gewirzgurke,,, 11,50

Matjes ,Hausfrauen Art"

zwei Doppelfilets mit einer Apfel-Zwiebel-
Sahnesaugga,an Salatbukett ssc...0 dazu

servieren wir Bratkartoffeln mit Spegkis 14,50

Roastbeef kalt
an Salatbukett 5. Mit Sauce Tatarg:ss7aco.i0)
und Bratkartoffeln mit Spegk s, 15,20

Fischerfriihstlick

frische Greetsieler Krabbgrund Rihrei

an Scheiben von frischen Tomaten,
Salatbukett;sgcai0und

Bratkartoffeln mit Speck s 18,50

an einem kleinem Salatbuketteci.io

mit Zwiebelringen, hausgemachter

Sauce Tatag.s7 acpi0)

und Bratkartoffeln mit Spegk s, 13,90

Bayrischer Wur§tsalat(2,7,8,o)
mit Essig,, und Ol mariniert, sauren Gurken,,,
Zwiebelringen, dazu Krustenbgptuund Butter 7,90

Frisches Hackepetewon Fleischerei Safft

(Sonn- und Feiertags nicht)

auf Vollkornbrofs o », garniert mit

Zwiebelringen an kleinem Salatbukettsc ;o) 7,80

Fleischgerichte

Rib Eye Steak von der Holsteiner Farse*(ca. 220q)
mit kleinem Salatbukett se.c..Kartoffel-Gemuse-
ROsti, 108 roter Zwiebelmarmelagde

und Krauterbutter 26,80

Lammhiftsteak (ca. 220g)
(in Olivendl, Tomaten, italienischen Krautern,
Knoblauch und Zwiebeln mariniert)

mit Balsamico-Schalotten-Jus:, Honigdattel-
Bohnen-Gemiusg, und Krauterrisott@a, 22,80

Rehkeulenbraten,

mit Rotwein-Preiselbeersauca s,
Wirsing-Tomaten-Gemduse und in

Butter geschwenkte Schupfnudgi, 18,20

Fisch

Zanderfilet

natur gebraten, mit Proseccoschguy auf
Krauterrisott@, 4,y garniert mit gerostetem Spegkis
dazu Wildkrautersalat mit Orangenfilgts 19,60
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Fischgericht der Saison Auf Vorbestellung
passend zur Saison bieten wir Ihnen
ein wechselndes Fischgericht an Tagespreis Schweizer Kasefondug:a
mit Krustenbrat o, und Baguettgs ),
Nudel- und vegetarische Gerichte gemischter Salgtsgci.0)

Frische Pastg,

mit frischen Tomaten, Burrata ab 2 Personen, pro Person 17,20
Basilikum und Grana Padang 12,80
Ganze Gans aus dem Ofen,
Gelbes veganes Gemisecurgy fur Sie frisch zubereitet und tranchiert,
mit verschiedenen Gemiise der Saison, mit Bratapfel,,, Krauterjug e,
Linsen, Kirbis, Kartoffeln, Ingwer, Chili, Apfelrotkohly, Rosenkohl, und
frischen Krautern und Tamarindenchutgey 13,40 Kartoffelkl63er -, mit polnischer Buttey.,

ab 4 Personen
Frische Gnocchiyg,

in Salbeibutter geschwenkt, dazu sautierte (wir empfehlen eine Gans fir 4 Personen)
Kirbisse, und frische Tomaten, gratiniert pro Person 25,00
mit Bergkaseg, 12,60
Krustenbraten gsn o
Frische Ravioliagco mit WeilRweinkraut, -4, grinen Bohneg,
passend zur Saison bieten wir Ihnen ein WeiRkraug, und Tomatensalgj
wechselndes Ravioli Gericht an, dass Sie unserer Bratkartoffeln mit Speck; s,
saisonalen Karte entnehmen kénnen KartoffelkloRen.-n, Meerrettichsauge s,

_ _ _ Dunkelbiersaucgs,n) und Laugenbrezel sz o
Zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen

einen kleinen gemischten Salat.

) ) . ) ) ab 10 Personen, pro Person 21,50
Alle vegetarischen Gerichte kdnnen um eine Fleisch-
oder Fischzutat erganzt werden. ganzer Fjordlachs pochiert
. . mit vier gebratenen Riesengarnelen, Dijon-
Ergénzungen zu den Salaten und Hauptgerichten Senfsaucgen..» Meerrettichsauge.s,m,

sautiertem Fenchgl glasierten Mohreg,
geschmortem Kohlgemuse der Sajgpn
Gurkensala,, Blattsalate mit French- und
Walnussdressingcio0147 Schwenkkartoffelp
mit Dill und Wildreis

mit Tranchen vom Rib Eye Steak von der
Holsteiner Farse*
120g 8,60

mit Lammhuftsteak rosa gebraten
(in Olivendl, Tomaten, italienischen Krautern,

Knoblauch und Zwiebeln mariniert) (wir empfehlen einen Lachs fir 4 Personen)

120g 7,30 pro Person 23,50

mit gebratenem Fischfilet (nach Tagesangebot) Y% Cherry Valley Ente aus dem OfeR,

100g 6,50 mit Bratapfe},, Orangen-Thymian-Saugew,
Apfelrotkohly, und Kartoffelklé3ep;.y) mit

Dessert polnischer Buttes., 21,50

Bremer Rote Griitze, (vom 11.11. bis 30.12. auch a la carte bestelliarpis 30.12. verfligbar)

hausgemacht, mit Vanillegisc, 5,50 ) )
Ab 10 Personen halten wir Menlvorschlage fur Sie

Pistazien TiramisUas.c.o bereit, fragen Sie unseren Service.

auf Orangensauce mit Tonkabohne 6,90

Veganer Kokosgrieg;
dazu Kirschkompott mit Schokolageund Chili 6,90

Kéaseteller

verschiedene Kasespezialitdtgn

mit Weintrauben, Oliveg, Gissinjse, und
Feigensends s

kleine Portion 9,20
grof3e Portion 12,00

Dessert der Saison
passend zur Saison bieten wir Ihnen
ein wechselndes Dessert an Tagespreis

Gerne reicht Ihnen unser Service die Eiskarte.
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Zusatzstoffe
1mit Farbstoff
2mit Konservierungsstoffen
3mit Geschmacksverstarker
4mit SuBungsmitteln
4bmit einer Zuckerart oder SuRungsmitteln
6enthalt eine Phenylalaninquelle
7mit Antioxidationsmittel
8 Phosphat
10koffeinhaltig
11chininhaltig
12geschwarzt
13mit Nitritpdkelsalz
14geschwefel
15 mit Nitrat
16 gewachst
17  Taurin
18genveranderter Rohstoff
19mit Sauerungsmittel

Allergenauslésende Stoffe

Milchprodukte
glutenhaltiges Getreide
Eier und Eierzeugnisse
Fisch und Fischerzeugnisse
Krebstiere und Krustentiere
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse
Schalenfriichte
Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesam und Sesamerzeugnisse
Lupinen und Lupinenerzeugnisse
Weichtiere
Schwefeldioxid und Sulfit
kann Spuren von Gluten, Milch, Ei, Soja, Sedleri
Erdnisse enthalten
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